ZAR

TERRASSE

PLACE D’ARMES

FINGER FOOD

B Mini-burger (4) au beeuf Kobe, oignons caramélisés,
cheddar et frites Mini Kobe beef burger (4), with
caramelized onions,cheddar cheese and fries - 20%

® Tortillas maisons, saupoudrées de parmesan et cuites
au four, a tremper dans de I’hummus, du guacamole et
de la feta aux poivrons grillés Homemade baked tortillas
sprinkled with parmesan, with a dip dish of guacamole,
hummus and grilled peppers feta - 11$

= Bol d’olives marinées Bow! of marinated olives - 6%
® Bol de noix mélangées Bowl of assorted nuts - 6%

m Brochettes de crevettes croustillantes
Crispy shrimp brochettes - 14%

SANDWICH GOURMET/
GOURMET SANDWICH

Servi avec salade composée et frites
Served with mixed salad and fries

® Club sandwich au jarret d’agneau, hummus, bacon,
portobello, roquette, céleris et tomates Club sandwich
with lamb shank, hummus, bacon, portobello mushrooms,
arugula, celery and tomatoes - 16%

m Quesadillas, pesto, poulet grillé, mélange de cheddar,
bacon, jalapefio, créme sure et sauce salsa maison
Quesadillas with pesto, grilled chicken, mixed cheddar
cheeses, bacon, jalapefios, sour cream and homemade
salsa - 14%

Laissez-vous tenter par nos a cotés!

Succomb to our side dishes!

Frites Fries - 5%

Cromesquis de brie avec noix Brie cromesquis with nuts - 7$
Salade de couscous Couscous salad - 5%

Salade de tomates Tomato salad - 5%

Extra sauce : Champignons, guacamole, salsa - 3$

SALADE / SALAD

m Salade de poulet grillé aux agrumes mélangés, baies
de goji marinées, chips de pancetta, pistaches torréfiées,
échalotes francaises, canneberges seches, vinaigrette
d’agrumes Grilled chicken salad with mixed citrus fruit,
marinated wolfberries, pancetta chips, grilled chicken,
roasted pistachios, French shallots and dried cranberries,
drizzled in citrus fruit dressing - 15%

m Salade de brie en cromesquis, mélange de noix,
pommes Granny Smith, poivrons marinés, crolitons de
pain, vinaigrette au sirop d’érable Brie cromesquis salad,
assorted nuts, Granny Smith apples, marinated bell
peppers and croutons, with maple syrup dressing - 17$

SUR LE GRILL /ON THE GRILL

m Burger de beeuf Kobe, fromage cheddar, oignons
caramélisés, champignons portobello, tranches de
bacon fumé avec salade de tomates et frites [<obe
beef burger with cheddar cheese, caramelized onions,
portobello mushrooms, smoked bacon pieces, tomato
salad and fries - 20%

m Surlonge de beeuf grillé, sauce aux champignons avec
une salade de tomates et des frites Grilled beef sirloin steak,
mushroom sauce with a tomato salad and fries - 20$

= Mahi Mahi grillé salsa « a la plancha », salade orientale
Grilled Mahi Mahi salsa "a la plancha" - 21$

Nous vous accueillons de 11h30 a 23h quand la température nous le permet. Pour le respect de nos invités, nous

vous demandons de ne pas fumer le cigare ou tout autre tabac odorant. Merci de votre fidéle collahoration.

Weather permitting, we welcome you from 11:30 am to 11:00 pm. Out of respect for our guests, we ask you to
refrain from smoking cigars and other strong tobaccos. Thank you for your loyal collahoration.



